WIG Studienpreis

fur Bachelor- und Masterarbeiten mit getreide-
oder backtechnologischem Bezug

Ausschreibung:

Fdr die Praxis von morgen ist ein gut ausgebildeter und exzellenter
Nachwuchs von hochster Bedeutung. Daher zeichnet das
Weihenstephaner Institut fir Getreideforschung (WIG) durch den
WIG Studienpreis fur Bachelor- und Masterarbeiten mit getreide- oder
backtechnologischem Bezug jahrlich den besten akademischen
Nachwuchs zu bedeutenden Themen aus der Branche aus.

Die eingesandten Arbeiten werden hierzu von einem Komitee des
WIG Studienpreises vorevaluiert. Die drei Finalisten dirfen sich mit einem
funfmindtigen Vortrag auf der jahrlichen Sitzung des Forschungsbeirates
des Weihenstephaner Instituts fiir Getreideforschung in Freising
vorstellen (16. April 2018). Die Preisvergabe findet am darauffolgenden
Tag auf der Frihjahrstagung des WIG statt, auf der die drei Gewinner ihre
Arbeiten auch mit einem Kurzvortrag vorstellen diarfen. Mehr
Informationen zur Tagung finden Sie unter www.forschende-
getreideunternehmen.de.

16. April 2018:

Am 16. April 2018 wurde zum dritten Mal der WIG Studienpreis fur
Bachelor- und Masterarbeiten mit getreide- oder backtechnologischem
Bezug vergeben. Die Auswahl der drei besten Arbeiten wurde durch ein
Abstimmungskomitee vorgenommen, was aufgrund der hervorragenden
Arbeiten nicht einfach war. Die finale Vergabe der entsprechenden Preise
wurde im Rahmen der WIG Frihjahrstagung durch den
wissenschaftlichen Beirat des WIG durchgefiihrt.

Gestiftet wurden die Preise durch HarryBrot GmbH, backaldrin Osterreich
The Kornspitz Company GmbH und Ernst Bécker GmbH & Co. KG.

Die Preise wurden wie folgt vergeben:

1. Preis: Jaqueline Auer:
Auswertung von Weizenteigstrukturen mittels Mikro-CT und CLSM.
Bachelorarbeit, Lebensmitteltechnologie und Ernéhrung, FH
Oberosterreich, FH-Prof. Katrin Mathmann

2. Preis: Sabine Bock:
Quantification of microstructural alterations of the gluten network in wheat
dough subjected to the application of different enzyme classes.
Masterarbeit, Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel, TU
Munchen, Prof. Thomas Becker in Zusammenarbeit mit AB Enzymes
GmbH.

3. Preis: Marlene EdImayr:
Amylase/Trypsin-Inhibitors in wheat.
Bachelorarbeit, Lebensmittel- und Biotechnologie, BOKU Wien, Dr.
Stefano D‘Amico
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Von links nach rechts: Dr. Mario Jekle (TUM), Sabine Bdck, Jaqueline
Auer, Marlene EdIimayr, Dr. Margit Jekle (WIG)

Vergebene Preise:
1. Preis: 1000 €
2. Preis: 500 €
3. Preis: 300 €

Wir gratulieren herzlich den Preistragern des diesjahrigen
Studienpreises und bedanken uns bei den Stiftern der Preise:
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